1 ' FIRE GRILL'S FAVORITE
o
ig.’gé VEGETARIAN OPTION

APPETIZER

[|{ BAJA CAJUN GARLIC PRAWNS 24
il P B 2 ) o

“ SPICY JALAPENO CRUDO-SEASONAL FISH 18
EOEE AN —AILNYF3

MADE IN HAWAII SAUSAGE 9
NTAE 7700 —E—UDTVIL

TACOS WITH PRIME RIB (2) 14
o1 LU =742 "JhEL F—X

(JJFRIED SHISHITO PEPPER 10
LLEDT7SA LEVEFZT

ISLAND FIRE WINGS 12
E WisE /NS S e 4]

BUFFALO RIB BITES 16
AE=IRAIE—NYyIVT NyITJrO—Y—2X

1| MUSHROOMS STUFFED WITH CRABMEAT 19
BAZORXDEDT Y all—LDA—T VRS

FRIED SHRIMP WITH SPICY AIOLI SAUCE (8) 13
INTEDZYRE—T54 FPUFEIIXR—IMZ

PROSCIUTTO & BURRATA 13
TRIVTEE/N\LETS—FF—X FD I IV %&HRZT

U /GRILLED ASPARAGUS 12
TRNSHZDT VI LAY F—Z LEY

SHRIMP COCKTAIL (6)* 16
BB 2 )Y THhITFTIL

“ OCTOPUS BAKED IN GARLIC HERB BUTTER 20
WON—TNEZ— NTvbRZ

{77 TRUFFLE MASHED POTATOES 13
f)aoIvy>arRT bk
BAGUETTE 7
i 2

JCBOZCFIAT. HREMRD 1 5% El3l,
BR(6:0 0-10:0 0AM), \YE=T7I7—RA=a—, BRIHNIXIRIP,
DI =R DHBIZERE], XAy 7ICEBRLLTEEIV,

: > JCBO}AIA|ZH6:00AM~10:00AM),sHI|O}S] Hl5w, S 2 H <.
s SPICY JALAPENO CRUDO FIsH EIRE S5AE 27} XpA|EH LHE2 = Jloj|A] 22lufEiLict.




PASTAS

MARSALA MUSHROOM FRESH RIGATONI 31
RINF—ZBeX/AOUH—ZNZE ~JaTx1)l

MUSHROOM RISOTTO “TORIFOLATI’ 28
IvSa)l—LDT')—L1)Y W N  ADDLARGESHRIMP (5) +$9

CAJUN CHICKEN FRESH RIGATONI 31
HOOREFROVA—NXE A=y oo)—LY—2X

FRESH SPAGHETTI PESCATORE 34
BN R0ODRINT T4 RAAW—L BARARIYEY—X

—STEAKS Q POULTRY ——

|| BLACK ANGUS BEEF SMOKED RIBEYE STEAK*

J71YV— 7'))1%% E%J VHRERE—T VI TPARAT—F
Jv>arRTh PIANTHR HY=2—=7ysall—LY—2 +$5

1102z/310g - 59 180z/5109g - 77

FILET MIGNON® 70z/200g  #v-3—%wsan-Lv-z -5 02
USE=tk 7«0 LRADJ )L v aRT i VLYY —X
| CLASSIC BABY BACK RIBS
T 7LV =G U)LA ) SFILBBQRA E—R—I /NNy 1) T
JLYFI754 d—I)LxO—
N—=T2v7-36 TIL>vT-56
ROASTED CHICKEN 37

—Zb?*ﬂﬂ—7ﬂ4ﬂ g o) N — ) — R
Iv>amTh FRNTHR

SEAFOOD

BAKED LOBSTER TAILS (2 TAILS)* 62
ZR DT 7oOIZEZ—DTIIL Ty all—L)Yy k

GRILLED SALMON* 36
H—E DSl BEEERZ VRS RATAVINE—

GRILLED LOCAL CATCH MEDITERRANEAN* 34
AADHALFROMFBERASL Y aRT b

SURF & TURF

HALF RACK BABY BACK RIBS & LOBSTER TAIL(D* 55
BB E—R—O N\ D TERF T4 7>ATREZ—DAVR
JLIF TS5 O—)LRO—

FILET MIGNON* 70z & LOBSTER TAIL(1) 82

USE=ib- 7+ LRRDZ JILEFFT+ 7ATAZ—D 2R
XwianTh PANGHRA

11o0; ANGUS RIBEYE STEAK* & LOBSTER TAIL(1)* 76
BETVHRED T A RT—FENFT+ TYOATRE—DAR

NyakT
SALAD

RUCOLA PROSCIUTTO* 19

7bvz:»v]7t4ﬁU EEXENLOYSH
NILXTF>F—X

ISLAND AHI NI(;OISE SALAD* 22

INDAERITODEE WTIE Yk FRINTHR
ToFabE TAX— NILXHFF—X

CAESAR SALAD 17
OXANAZD =S5 )NLATF—X TR
BFILYSHAICryEYYT THRAFK +85 702 a— bk +$5

JVILFF> +$8 2227 (5)+$9
TV —E> +$22

ISLAND AHI NICOISE SALAD

*Consuming raw or undercooked meats, poulltry,
seafood, shells or eggs may increase your risk of food-borne
illness, especially 1 you have certain medical conditions.



	Fire Grill’s Favorite Vegetarian Option
	appetizer
	baja cajun garlic prawns                              24
	ケイジャン ガーリックシュリンプ

	spicy jalapeno crudo-seasonal fish        18
	季節の鮮魚　スパイシーカルパッチョ

	MADE IN HAWAII Sausage                                 9
	ハワイ産　ククイソーセージのグリル

	Tacos with Prime Rib (2)                                 14
	プライムリブ ビーフタコス　ワカモレ チーズ

	fried Shishito Pepper                                       10
	しし唐のフライ　レモンを添えて

	island fire wings                                                12
	ピリ辛ハワイアン チキンウィング

	buffalo rib bites                                                 16
	スモールベイビーバックリブ　バッファローソース

	Mushrooms Stuffed with Crabmeat       19
	蟹肉をたっぷり詰めたマッシュルームのオーブン焼き

	fried Shrimp with Spicy aioli sauce (8)  13
	小エビのクリスピーフライ　ピリ辛マヨネーズ和え

	Prosciutto & burrata                                     13
	イタリア産   生ハムとブラータチーズ　季節のフルーツを添えて

	Grilled Asparagus                                             12
	アスパラガスのグリル　パルメザンチーズ   レモン

	Shrimp Cocktail (6)*                                        16
	冷製シュリンプカクテル

	octopus baked in garlic herb butter    20
	蛸のハーブバター　バゲット添え

	Truffle Mashed Potatoes                             13
	トリュフマッシュポテト

	Baguette                                                                  7
	バゲット
	JCBのご利⽤で、 お⻝事代が 15% 割引。
	朝食(6:00 - 10:00AM)、 ハッピーアワーメニュー、 飲み物は対象外。
	他のクーポンとの併⽤は不可。 スタッフにお尋ねください。

	JCB아침시간(6:00AM〜10:00AM),해피아워 메뉴, 음료 제외.  　　타쿠폰 중복사용 불가. 자세한 내용은 직원에게 문의바랍니다.



	pastas
	marsala mushroom fresh rigatoni              31
	ポルチーニ茸とキノコのリガトーニパスタ　トリュフオイル

	mushroom risotto “torifolati’                     28
	マッシュルームのクリームリゾット

	cajun chicken fresh rigatoni                         31
	鶏もも肉と野菜のリガトーニパスタ　ガーリッククリームソース

	fresh spaghetti pescatore                                34
	魚介たっぷりのスパゲッティ　ペスカトーレ　蟹肉トマトソース


	steaks & poultry
	black angus beef smoked ribeye steak*
	ファイヤーグリル名物　黒毛アンガス牛スモーク  リブアイステーキ マッシュポテト　アスパラガス
	11oz/310g - 59       18oz/510g - 77

	filet mignon*  　　                                                  62
	U   S    最高級　牛フィレ肉のグリル　マッシュポテト、バルサミコソース
	7oz/200g

	ファイヤーグリルオリジナルBBQベイビーポークバックリブ　 フレンチフライ　コールスロー 　　 ハーフラック - 36        フルラック - 56

	roasted chicken                                                     37
	ローストチキン(ハーフサイズ)　ブラウンガーリックバターソース マッシュポテト　アスパラガス


	seafood
	baked lobster tails (2 tails)*                           62
	豪快　カナディアンロブスターのグリル　マッシュルームリゾット

	grilled salmon*                                                      36
	サーモンのグリル　温野菜添え　シトラス白ワインバターソース

	grilled local catch mediterranean*         34
	本日の鮮魚と野菜の地中海煮込み　マッシュポテト


	surf & turf
	half rack baby back ribs & lobster tail(1)*       55
	BBQベイビーポークバックリブとカナディアンロブスターのコンボ フレンチフライトコールスロー

	filet mignon* 7     & lobster tail(1)                          82
	U S 最高級牛フィレ肉のグリルとカナディアンロブスターのコンボ マッシュポテト　アスパラガス

	11      angus ribeye steak* & lobster tail(1)*          76
	黒毛アンガス牛のリブアイステーキとカナディアンロブスターのコンボ マッシュポテト


	salad
	rucola prosciutto*                                                19
	フレッシュルッコラとイタリア産生ハムのサラダ パルメザンチーズ　レモン

	island ahi niçoise salad*                                    22
	ハワイ産マグロのたたき　ゆで卵　トマト　アスパラガス　 アンチョビ　ケイパー　パルメザンチーズ

	caesar salad                                                               17
	ロメインレタスのシーザーサラダ　パルメザンチーズ　クルトン
	お好きなサラダにトッピング
	アボカド +$5 グリルチキン +$8  グリルサーモン +$22
	プロシュート +$5
	シュリンプ (5) +$9




